ESPANOL

para acompanar
pa de coca de folgueroles con tomate 4.75 (vegano) (13.)

100% naturales, masa fermentaré més de ocho horas

tapas estdn pensadas para compartir— recomendamos un minimo de dos platos por persona
aceitunas verdes sicilianas 4.25 (vegano)

pimientos de padrén con sal marina 7.25 (vegano)

patatas fritas al estilo gigi con mayonesa de jalapefio y cebolleta china 6.50 (v) (1.4.)

bastones de berenjena en tempura con una reduccién de vinagre negro 10.75 (vegano) (4.9.)

salmén fresco marinado (48hs) con pasta de miso, sake y mirin, acompafiado de pakchoy a la plancha 12.95(2.9.)

tarta tatin de cebolla caramelizada, foie gras (granja en catalufia, criados en libertad), reduccién de vermut y pistachos 13.50 (s.13.)
albéndigas de mama salsa de tomate, albahaca y cebolla crujiente 10.75 (1.5.7.13.)

meiillones al curry tailandés amarillo 11.50 (11.)

calamar de playa a la plancha con cebolla caramelizada, salsa verde piamontesa y vinagreta de pistachos 16.00 (2.6.8.10.)
arroz meloso de mariscos con fumet elaborado con pescado de roca y cangrejo azul con azafrdn y cigala 14.95 (2.7.10.11.14.)
croquetas de setas de temporada con aceite de trufa y crema de parmesano 8.25 (v) (1.5.13.)

croquetas de jamon ibérico 8.25(1.5.13)

huevos “rotos™ de gallinas criadas en libertad con patatas fritas y paleta ibérica 13.95 (1.

huevos “rotos” (v) de gallinas criadas en libertad con patatas fritas, paté de setas, aceite de trufa y parmesano 11.95 (v) (1.5.)
alitas de pollo “sticky” estilo japonés 9.25(4.9.)

gambas borrachas con ajo, mantequilla, vino blanco y limén servido con tortillas de trigo y salsa secreta 13.95 (1.4.5.10.13.14.)
cordero cocinado a fuego lento tabbouleh, yogurt, menta, mermelada de hibisco y cebolla 12.75 (5.13.)

bao bao - pato pekin, salsa hoisin de frutos rojos y jengibre, ensalada de pepino y cebolleta china, bao sauve al vapor 14.50 (4.9.13.)
tacos de cochinita cocinado en naranja por 5 horas, tortilla de maiz, cebolla encurtida y salsa picante 10.80 (5. 10.)
ensaladilla rusa terminada con una delicada crema de salmén ahumado y perlas mariscos 10.50 (1.2.9.8.13.)

burrata con ensalada crujiente de hinojo, tomate cherry confitado, galleta de parmesano y gazpacho de remolacha 12.50 (5.13.)
chorizo a la sartén con ajo y picatostes a las hierbas 10.25 (10.13.)

gyozas con salsa de soja fermentada (vegano) 8.25 (4.9.13.)

seleccion de embutidos 1475

jamon ibérico curado 24 meses 80g 14.90

una seleccion de quesos locales 14.95 (5.6

suplemento 10% en terraza los precios incluyen IVA  Si tiene alguna alergia alimentaria informe al camarero

HUEVOS 1. PESCADO 2. CACAHUETE 3. SOJA 4. LACTEOS 5. FRUTOS DE CASCARA 6. APIO 7. MOSTAZA 8. GRANOS DE SESAMO 9. DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 10. MOLUSCOS 11. ALTRAMUCES 12. GLUTEN 13. CRUSTACEOS 14.





